
OM MEE TE BEGINNEN

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

DESSERT

Groepsmenu €50,-   

Onze Jo&Co starters, Broodje met smeersels en een Focaccia met een verse kruidenboter

Soep v/h moment

Ui- soep, Met een Beemsterkaas crouton

Onze zeker regionaal, beroemde romige tomatensoep met een zoete bite (v)

Vegetarisch voorgerecht v/h moment

Carpaccio van dungesneden ossenhaas met croutons, oude Beemsterkaas, spekjes, pijnboompitten en sla.
Keuze uit: pesto- of truffelmayonaise

Laat je verassen!

Saté van varkenshaas met satésaus, kroepoek en atjar

Grote carpaccio van dungesneden ossenhaas met croutons, oude Beemsterkaas, spekjes, pijnboompitten en
sla. Keuze uit: pesto- of truffelmayonaise. 

Vangst v/d dag

Onze bourgondische spareribs vallen zo van het bot en zijn er in de smaken knoflookhoning, BBQ, hot en
real hot. Portie á +/- 500gr, geserveerd met een chilimayonaise en knoflooksaus. 

Jo &Co Steak Een gegrilde Ierse HipHung kogelbiefstuk van Slagerij Hesseling geserveerd met een
pepersaus

Kip Shashlick
Spies van kippendij gebakken met spek, rode ui, paprika en champignons, geserveerd
met pimientos de padrón, piri-pirimayonaise en een citroen *Door de structuur van kippendij kan het vlees
licht roze lijken; het is volledig gaar bereid

Ravioli & Co (v) Ricotta-spinazie ravioli met een bospaddenstoelensaus afgetopt met walnootcrunch, olijfolie
en balsamico-stroop


